”‘Il’ Angcbot

fiir eine [Feierichkeit in der

gultig ab 01.01.2010



Naumburger Wein & Sekt Manufaktur

Seit 2002 hat sich die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur im Gebaude der
altesten Sektfabrik Deutschlands, gegriindet 1824 von der Firma Blrger &
Sohn, mit der Herstellung von hervorragenden Weinen und Premium-Sekten
etabliert. Unmittelbar vor den Toren der Modellstadt Naumburg liegt das

markante Gebaude direkt am Ufer der Saale.

“Lust auf mehr Genuss” ist unser Slogan . Handverlesene Trauben aus der
Saale-Unstrut Weinregion werden von uns zu Qualitats- und Pradikatsweinen
und zum Premium-Sekt “Von der Henne”verarbeitet. Diesen zeichnet eine

besondere Spritzigkeit und Fruchtigkeit aus.

Unser Bestreben ist es, mit unseren Gasten auf eine Erlebnisreise durch die
Welt von Wein und Sekt zu gehen und sie diese Begeisterung bei einer
Verkostung im Uber 800 Jahren alten und gréf3ten in den Naturfels gehauenen
Gewdlbekeller unserer Weinregion spiren zu lassen. Fir jeden Besucher ist
der Genuss der hervorragenden Weine und Sekte im kerzenbeleuchteten
Kellergewdlbe zwischen tausenden abgelagerten Sektflaschen und alten

Ruttelpulten ein einmaliges Erlebnis.

Unser besonderes Highlight fiir alle Wein- & Sektliebhaber

Feiern und geniel3en Sie in unserem Festkeller oder Klosterkeller in der
einmaligen Atmosphéare des altesten Sektkellers von Deutschland.
Wabhlen Sie aus unseren Arrangements, um lhrer Feierlichkeit nicht nur einen
einzigartigen Rahmen zu schaffen, sondern auch um zu genief3en, zu
schlemmen und sich “Lust auf mehr Genuss” zu holen.

Unsere Keller stehen fur Gruppen ab 25 Personen zur Verfugung.

Wir freuen uns auf lhren Besuch!



Betriebsbesichtigung & Fihrung

Weinverkostung:

Betriebsbesichtigung und Flhrung durch unseren in den Fels gehauenen

historischen Gewolbekeller
inklusive einer Verkostung von 3 ausgewahlten Weinen im Felsenkeller

ab 2 Personen auf Voranmeldung
Dauer ca. 1 Stunde 5,00 € pro Person

Wein- und Sekiverkostung:

Betriebsbesichtigung und Fihrung durch unseren in den Fels gehauenen
historischen Gewdlbekeller inklusive einer Verkostung von

2 Weinen und 2 Sekten (alternativ 5 Weine)

ab 10 Personen auf Voranmeldung
Dauer ca. 1,5 Stunde 8,00 € pro Person



Wein- und Sektverkostung Exklusiv:

Bei einer Betriebsbesichtigung und Flhrung durch den gréften in

den Fels gehauenen Gewolbekeller der Saale-Unstrut Region

reichen wir Ihnen neben einem Kaseteller einen ausgewahlten Wein

und einen Barrique Wein der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur.
,Lust auf Mehr Genuss . . . “ erhalten Sie bei unseren zwei ausgewahlten
Premium-Sekten, welche nach der alten Offiziersmethode mit einem

Sabel gedffnet werden!

ab 10 Personen auf Voranmeldung
Dauer ca. 1,5 Stunden
74,00 € pro Person

Weinbergsfihrung im Blitengrund:

Wir gehen mit Ihnen etwa 500 m durch das Naturschutzgebiet Saale-
Unstrut-Triasland zu unseren Weinbergen im Blutengrund. Hier konnen
Sie nicht nur einen herrlichen Blick auf Naumburg geniel3en, sondern
sich auch ein Bild von der Winzerarbeit im Weinberg machen (bitte
festes Schuhwerk). Anschliel}end begeben wir uns zu einer
Betriebsbesichtigung mit Verkostung von 3 Weinen in unseren

Weinkeller.

ab 10 Personen auf Voranmeldung

Dauer ca. 1,45 Stunden 12,00 € pro Person



Stadlfihrung durch Naumburg und Betriebsbesichtigung mit

Wein- und Sektverkostung:

Besichtigen Sie unsere schéne Altstadt Naumburg. Hier verkosten Sie
bereits die ersten zwei ausgewahlten Weine. Ein erfahrener Fremden-
fuhrer zeigt Ihnen die Schdnheiten unserer Stadt und den beriihmten
Naumburger Dom, welcher allerdings nur von auf3en erklart wird. Auf
Anfrage kann man fur ca. 4,00 € pro Person eine Dombesichtigung
durchflhren, die wir natlrlich auch gern flr Sie organisieren.
AnschlieRend geht es weiter zur Naumburger Wein & Sekt Manufaktur.
Hier angekommen erwartet Sie eine Betriebsbesichtigung, wo 2 unserer

Sekte verkostet werden.
- Alternativ: Verkostung von 5 Weinen -

ab 20 Personen

Dauer ca. 3 Stunden 15,00 € pro Person

StralBenbahnfahrt und Betriebsbesichtigung mit Wein- und
Sektverkostung:

Wir erwarten Sie an der Strallenbahn-Haltestelle des kleinsten Strafl’en-

bahnbetriebes Deutschlands. Sie nehmen Platz in einer historischen
Museums-Strallenbahn und lassen sich im Stil der Jahrhundertwende
durch StraRenzige Naumburgs fahren, die noch den Charme der
Grinderzeit atmen. Hierbei genielden Sie eine Weinprobe mit 2 Weinen.
Mit Ihrem Bus werden wir Sie zur Naumburger Wein & Sekt Manufaktur
begleiten. Dort erwartet Sie eine Betriebsfihrung und eine Verkostung
von 2 Sekten in unserem in den Fels gehauenen historischen

Gewolbekeller.
- Alternativ: Verkostung von 5 Weinen -
ab 20 Personen

Dauer ca. 3 Stunden 19,00 € pro Person



Tagesausflug

e Wir begrifRen Sie mit einem Glas "Von der Henne" Sekt am
Fischhaus in Schulpforte.
e Schlauchboot-Tour
vom Fischhaus in die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur (ca. 2 h)
o Kaffee und selbstgebackener Kuchen
¢ Fihrung mit Verkostung von 2 Weinen und 2 Sekten
Betriebsbesichtigung und Fihrung durch unseren Gewdlbekeller
o Buffet “Von der Henne”
Warmanteil: bardiertes Schweinefilet im Mangold-Schinken Mantel,
Pfefferrahmsol3e; deftiger Schweinebraten in Rotweinsolde, Waldpilze
und Preiselbeeren; gediunstetes Zanderfilet auf Gemusestroh mit Dill-
Senf-Solde; asiatische Hahnchenpfanne mit Curry Ananas und
Kokosmilch; Gemuse der Saison, Rotkohl;
Minikl6RRe, gelbe Bandnudeln, Wildreis und Spatzle
Kaltanteil: Késeplatte, Fischplatte mit Raucherlachs und Gravat Lachs
mit Dill-Senf SolRe, Naumburger Schinken mit Honigmelone, Anti Pasti
und geflllte Eier, Tomate- Mozzarella, Blumenkohlsalat, Obstplatte,
Schoko- Chillikrem und Rote Beerengritze mit Vanillesol3e, Brot,

Brotchen, Baguette und Butter

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsere Weillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine — sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 10 Personen 75,00 € pro Person
(+5,00 €, wenn Transfer von der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur
nach Schulpforte)



Feiern in unseren Gewolbekellern

Geben Sie lhren Feierlichkeiten einen ganz besonderen und
aulRergewohnlichen Rahmen.
Unsere liebevoll hergerichteten, historischen Gewdlbekeller kbnnen ab
25 bis zu 150 Personen genutzt werden.
Genielden Sie direkt im Weingut unsere erstklassigen Weine und

Premium Sekte, wie Sie es so in der Gastronomie nicht finden werden.

Wahlen Sie aus unseren Angeboten:



Unser Tagesangebot fiur Gruppen bis 18:00 Uhr

(weitere Angebote auf Anfrage)

Kaffeeklatsch
1 Tasse Kaffee + 1 Stick Kuchen 4,50 € pro Person

Deftiger Nachmittag

1 Glas Weilsburgunder Classic + 1 Stick Speckkuchen 4,50 € pro Person

Brotzeit

Sulze, Kase, versch. Wurst, Pfefferbeilder, Oma’s Griebenschmalz, Tomate

mit Mozzarella, Brotauswahl 6,20 € pro Person



* Georgenmonch *

o Buffet
Kesselgulasch;
frischer Salat, Tomate - Mozzarella - Platte
Kasespezialitaten an Obstvariationen; Wurstplatte

SuRspeise; Brotauswahl

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsereWeillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine — sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 25 Personen: 42 50 € pro Person
ab 41. Person: Angebot inklusive Betriebsbesichtigung

mit Verkostung von 3 Weinen



* Kellermeister *

o Buffet
Kalte Speisen:
Kaseplatte mit Hart- und Weichkase, Camembert, Ziegenkase, Raucherkase
und Frischkéase
SchinkenbeilRer und Bauernschinken
Gurkensalat, Bohnensalat, Balkansalat
Obstkorb; Dessertspeisen mit Miniwindbeutel gefullt mit Schokoladenmousse,
Mango-Apfelkrem
herzhaftes Apfel-Zwiebel-Schmalz, Krauterbutter
versch. Brot, Brotchen und Baguette
warme Speisen:
gebratenes Pangasiusfilet auf Gemusestroh mit Dillsol3e;
Schweinemedaillons auf Champignonrahm
anhaltinische Lauchrahmsuppe
Gemusevariation der Saison und Weinsauerkraut
Kartoffeln und Mini Ki6Re

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsere Weillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine — sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 25 Personen: 45,00 € pro Person
ab 41. Person: Angebot inklusive Betriebsbesichtigung

mit Verkostung von 3 Weinen



* Blitengrund *

o Buffet
Warmanteil:
Zuricher Rahmgeschnetzeltes mit Champignons
gebratenes Pangasiusfilet auf Blattspinat
Gemuse der Saison;
Reis und gelbe Bandnudeln
Kaltanteil:
5 Canapés (pro Person) herzhaft und pikant garniert
mit Braten, Kése, Salami, Raucherlachs, Gefligelmedaillons,
Gurke/Tomate/Frischkase
zusatzlich gefillte Eier herzhaft garniert
Obstplatte,

Panna Cotta und Schokoladenkrem

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsereWeillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine - sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 25 Personen: 47,50 € pro Person
ab 41. Person: Angebot inklusive Betriebsbesichtigung

mit Verkostung von 3 Weinen



* Saale - Unstrut *

o Buffet
Kalte Speisen:
Kaseplatte mit Hart- und Weichkase, Camembert, Ziegenkase, Raucherkase
und Frischkase;
Variation vom Geflligel mit tranchierten Hahnchen und Putenbrust;
Raucherlachs und Gravatlachs mit Senf-Dill-Honigdressing;
Naumburger Schinkenbrett mit Sahnemeerettich
frische Salate mit Eisbergsalat und versch. Dressings, Tomatensalat;
pikante Salate mit Rindfleischsalat und geflillten Tomaten mit Hittenkase
Obstplatte;
versch. Brot, Brotchen, Baguette
warme Speisen:
gebeizter Hirschbraten in Burgundersole;
kleine Schweineschnitzel;
Putenbrustmedaillons tberbacken mit Ananas;
Gemusevariationen der Saison, Kremchampignons, Apfelrotkohl;
Spatzle und Mini Kl6Re

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsere Weillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine - sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 25 Personen: 49,00 € pro Person
ab 41. Person: Angebot inklusive Betriebsbesichtigung

mit Verkostung von 3 Weinen



*Von der Henne *

e Betriebsbesichtigung mit Verkostung von 3 Weinen

o Buffet
Warmanteil:
bardiertes Schweinefilet im Mangold-Schinkenmantel, Pfefferrahmsol3e;
deftiger Wildschweinbraten in RotweinsolRe, Waldpilzen und Preiselbeeren,
gedunstetes Zanderfilet auf Gemusestroh mit Dill-Senf-Sole;
asiatische Hahnchenpfanne mit Curry Ananas und Kokosmilch;
Gemuse der Saison, Rotkohl;
Miniklé3e, gelbe Bandnudeln, Wildreis und Spatzle
Kaltanteil:
Kaseplatte;
Fischplatte mit Raucherlachs und Gravatlachs an Dill-Senf-Sol3e;
Naumburger Schinken mit Honigmelone;
Anti-Pasti und geflllte Eier;
Tomate-Mozzarella; Blumenkohlsalat;
Obstplatte; Weinkrem mit Rotweingelee und rote Beerengritze mit
Vanillesole;

Brot, Brotchen, Baguette und Butter

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsere Weillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine - sowie unsere

Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte

ab 25 Personen 59,50 € pro Person
ab 41. Person 55,00 € pro Person



*Gala*

o Sektempfang
e Betriebsbesichtigung mit Verkostung von 2 Weinen und 2 Sekten

e Buffet
kalte Speisen: Auswahl an versch. Kasesorten mit Raducherkdse, Camembert,

Hart- und Weichkase, Frischkase;

Meeresfrichteplatte mit Gravat Lachs, Raucherlachs, Lachshappchen,
gerauchertes Forellenfilet, Heilbutt und Matjes;

Schwarzwalder Schinken mit Honigmelone;

Gurkenscheiben garniert mit Oliven und Sardellen;

Obstplatte; Eisschwan; Schokoladenbrunnen; Dessertbuffet mit Mango-
Aprikosenkrem, Weinkrem, gefillte Miniwindbeutel,

frische Salate mit Tomate-Mozzarella und Gurkensalat;

pikante Salate mit Krabbencocktail und Rindfleischsalat;

Anti-Pasti; gefillte Eier nett garniert;

versch. Brot, Brotchen, Baguette und Butterrosetten

warme Speisen: altmarkische Hochzeitssuppe mit Eierstich uns jungem
Gemiuse; Schweinemedaillons im Schinkenmantel auf Champignons;
Hirschbraten in einer BurgundersolRe, Waldpilze und Preiselbeeren;
gedunstetes Zanderfilet auf Zucchinigemise mit Krabben Hollandaise;
Zuricher Rahmgeschnetzeltes vom Gefligel mit Champignons und Spargel;

Gemuse der Saison; Kartoffelbeilagen mit Thiringer Klézen, Spatzle und Reis

o alle Getranke
Getranke sind: Mineralwasser, Fanta, Cola, Apfelsaft, Bier;
unsere Weillweine und Rotweine - ohne Barrique Weine - sowie unsere
Riesling Premium Sekte und Cuvée 1824 Premium Sekte, Pinot Rosé und

Blanc de Blanc Premium Sekte

ab 25 Personen 69,00 € pro Person
ab 41. Person 65,00 € pro Person



Uberraschung um Mitternacht

N

Uberraschen Sie lhre Gaste mit einer Eisbombe.

ab 30 Personen 4,00 € pro Person

Musik- und Unterhaltungsprogramm

Musik und Unterhaltung fur jede Art von Musikvorlieben, Spal3 fur heilRe

Stunden mit Unterhaltung
hervorragender Alleinunterhalter

Abendprogramm (ca. 5 h) 250,00 €

(direkt an den DJ zu zahlen)



Sonderbedingungen

Die Anzahl der genauen Personenzahl bendétigen wir bis spatestens 7 Tage vor

Veranstaltungstermin mit schriftlicher Bestatigung.

Nachlass fiir Kinder: Essen/Buffet Flhrung
0 - 5Jahre 0 0
6 - 11 Jahre V2 0
12 - 13 Jahre 1 0
ab 14 Jahre 1 1

Kaffeegedeck (bei selbstgebrachten Kuchen) 3,50 € zzgl. Kaffee

Barzahlung/ EC-Karte unmittelbar nach Veranstaltung.

Kontakt

Naumburger Wein & Sekt Manufaktur
Blutengrund 35, 06618 Naumburg - OT Henne

Telefon: 03445 - 20 20 42 - Telefax: 03445 - 20 20 45

Homepage: www.naumburger.com

E-mail: info@naumburger.com

Das Team der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur

freut sich auf Ihren Besuch!


http://www.naumburger.com/
mailto:info@naumburger.com

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

1. Die Leistungen und Angebote der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur erfolgen ausschlieBlich auf Grundlage dieser
Bedingungen. Diese gelten somit auch fur alle kiinftigen Geschéftsbeziehungen, auch wenn sie nicht nochmals ausdriicklich
vereinbart werden.

2. In Prospekten, Anzeigen und so weiter enthaltene Angebote sind - auch beziiglich der Preisangabe - freibleibend und
unverbindlich. An speziell ausgearbeitete Angebote hélt sich die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur finf Tage gebunden.
Sobald der Kunde das Angebot innerhalb der vorgenannten Frist annimmt, haben die darin vereinbarten Preise und Leistungen
Glltigkeit bis zum Veranstaltungstermin einschlie3lich. Ein abgeschlossener Vertrag ist nicht widerruflich. Nebenabreden,
Anderungen und Ergénzungen zu den vereinbarten Leistungen sind nur giiltig, wenn die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur
diese schriftlich bestatigt.

3. Die Preise die zwischen den VertragsschlieBenden vereinbart wurden, schlieBen die gesetzliche Umsatzsteuer ein,
soweit nichts anderes vereinbart ist. Sollten sich zwischen Vertragsschluss und dem Termin der gebuchten Leistung die
Umsatzsteuer fir die vereinbarte Leistung oder sonstige ¢ffentliche Abgaben betreffs der gebuchten Leistung erhéhen, so ist
die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur berechtigt unter Darlegung der vorgenannten Umsténde die vereinbarten Preise
entsprechend zu erhdhen.

4. Die Naumburger Wein & Sekt Manufaktur bietet die von den Parteien besichtigten Raumlichkeiten / Kellergewdlbe zur
Durchfuhrung von Feierlichkeiten und sonstigen Veranstaltungen geméafR dem geschlossenen Vertrag an, wobei ausdricklich
darauf hingewiesen wird, dass die zur Verfigung zu stellenden Raumlichkeiten (Kellergewdlbe) nicht angemietet werden
kénnen, sondern sich tragen durch den Verzehr der von der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur bei der Veranstaltung
ausgegebenen Speisen und Getranke. Das Mitbringen von Speisen und Getrénken ist, sollte es nicht gesondert vereinbart
werden, untersagt. Soweit der Kunde die Erlaubnis erhalt eigene Speisen und Getranke mitzubringen, wird die Naumburger
Wein & Sekt Manufaktur von jeglicher Haftung fir die vom Kunden mitgebrachten Speisen und Getréanken freigestellt.

5. Da regelméRig Veranstaltungen des Kunden von langer Hand geplant werden missen und auch gebucht werden,
gelten fir Stornierungen von Feierlichkeiten in den R&umen der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur nachfolgende
Regelungen:

- Bei Stornierungen von Veranstaltungen oder Feierlichkeiten in den Raumen der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur die bis
zum 36. Tag vor dem geplanten Veranstaltungstermin erfolgen, ist die Stornierung kostenfrei.

- Bei Stornierungen von Veranstaltungen oder Feierlichkeiten in den Rdaumen der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur die
zwischen dem 35. und dem 11. Tag vor dem geplanten Termin sind, ist eine Pauschale von Euro 5,00 je angemeldeter Person
an die Naumburger Wein- und Sektmanufaktur zuzuglich gesetzlicher Umsatzsteuer zu zahlen.

- Bei Stornierungen von Veranstaltungen oder Feierlichkeiten in den R&dumen der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur
zwischen dem 10. Tag vor und bis zum geplanten Termin ist das bestellte Essen je Person zuziglich Euro 10,00 je Person an
entgangenem Getrankegewinn vom Kunden zu zahlen.

Da es sich bei den vorgenannten Stornierungskosten um pauschalierte Kosten handelt, die der Kunde der Naumburger Wein &
Sekt Manufaktur zu zahlen hat, bleibt es dem Kunden nachgelassen einen geringeren Schaden durch die Stornierung
nachzuweisen. Eine Stornierung seitens des Kunden ist nur zuléssig soweit diese schriftlich erfolgt. Den Eingang des
Stornierungsschreibens bei der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur hat der Kunde zu beweisen.

Soweit der Kunde eine Feierlichkeit oder Veranstaltung in der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur zu einem Zeitpunkt bucht,
indem der Veranstaltungstermin naher liegt als der 35. Tag, kann der Kunde eine kostenfreie Stornierung innerhalb eines Tages
nach Buchung mittels schriftlicher Erklarung vornehmen. Bei einer spateren Stornierung gelten vorgenannte Pauschalen. Das
Recht zum Nachweis eines geringeren Ausfalls obliegt dem Kunden.

6. Bei der Stornierung von erfolgten Zimmerreservierungen erfolgt die Stornierung kostenfrei, soweit diese schriftlich
erfolgt und mindestens vier Wochen vor dem Tag des Zimmerbesuches liegt. Erfolgt die Stornierung eines reservierten Zimmers
zwischen der vierten und dem Beginn der zweiten Woche vor dem Bezug des reservierten Zimmers, so hat der Kunde
Stornierungskosten von 50 % des vereinbarten Zimmerpreises zu zahlen. Erfolgt eine Stornierung innerhalb von zwei Wochen
vor dem Zimmerbezugstermin so ist der volle Zimmerpreis féllig. Die Stornierung einer Zimmerreservierung hat in jedem Falle
schriftlich zu erfolgen.

7. Soweit ein Kunde einen Gutschein besitzt zur Inanspruchnahme von Leistungen bzw. Ré&umlichkeiten der
Naumburger Wein & Sekt Manufaktur, so wird ausdriicklich darauf hingewiesen, dass fir die Einlésung des Gutscheins die
Dauer der auf dem Gutschein aufgedruckten Giiltigkeit maRgeblich ist. Diese betragt langstens ein Jahr. Sobald der
Gutscheininhaber die auf dem Gutschein verbriefte Leistung bei der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur auf einen bestimmten
Tag bucht, gilt dieser als der maRRgebliche Tag. Eine Stornierung / Verschiebung des Buchungstages kann nur bis vier Wochen
vor dem Reservierungstag

erfolgen. Erfolgt sie innerhalb eines Zeitraumes von vier Wochen zum Reservierungstag, so verfallt der Gutschein. Eine
Barauszahlung auf einen Gutschein ist ausgeschlossen.

8. Mit Ubergabe der bestellten Ware bzw. mit Erbringen der vereinbarten Leistung seitens der Wein & Sekt Manufaktur
ist der vereinbarte Zahlungsbetrag sofort zur Zahlung fallig.
9. GemalR dem Jugendschutzgesetz geben wir keinen Wein und Sekt an Jugendliche unter 16 Jahren ab. Branntweine

werden nicht an Jugendliche unter 18 Jahren abgegeben. Der Kéaufer bestétigt mit Abgabe der Bestellung, dass er das
erforderliche Lebensalter nach dem Jugendschutzgesetz aufweist.

10. Bei Verspatungen am Anreisetag fur Pension, Fuhrungen und Veranstaltungen sind die Gaste verpflichtet uns
wahrend der Geschéftszeiten mitzuteilen, wann der tatséchliche Zeitpunkt des Eintreffens ist. Die Wartezeit wird in die
Fihrungsdauer eingerechnet. Ein Recht auf Preisnachlass kdnnen wir nicht gewahren. Wir behalten uns vor, eine um mehr als
30 Minuten verspatete Fihrung abzulehnen. Die entstandenen Kosten bei Verspatungen im Pensions-, Fuhrung- und
Veranstaltungsbereich sind diese uneingeschrénkt vom Vertragspartner zu tragen.

11. Da wir uns aus organisatorischen Grinden vorbehalten Gruppen der Nachfrage entsprechend zusammenzufassen,
kénnen wir keine separaten Einzelfihrungen garantieren. Es sei denn, diese werden auf spezielle Anfrage gebucht.

Naumburg/Henne, 09.10.2008 Ihr Team der Naumburger Wein & Sekt Manufaktur



